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Mesure de niveau de produits laitiers

En laiterie, dans les cuves de préparations de produits laitiers (boissons lactées, crèmes,…), la mesure

de niveau est souvent effectuée par un capteur hydrostatique monté en fond de cuve. Cependant ce

principe de mesure est fortement dépendant des variations de densité et se montre sensible aux grandes

variations de température générées par les cycles de nettoyage en place (NEP).

En savoir plus

http://www.vega.com/fr-be/industries/adn-et-adp/mesure-de-niveau-de-produits-laitiers


 


