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La presion diferencial electronica detecta los cambios de densidad
en la cuba de fermentacion de cerveza

Si se toma una cerveza bien fria en una calida noche de verano después de trabajar en el jardin o tras unas duras negociaciones en una
reunion interminable, pronto se dara cuenta de lo siguiente: una auténtica sabiduria se esconde detras de este placer.

Y de la sabiduria se deriva el «arte» por el que se necesita tener el contenido perfecto en una botella, lata o jarra de cerveza: no en vano
nos gusta hablar del «arte de la elaboracion de la cerveza».

Uno de los elementos decisivos en el proceso de elaboracion de la cerveza es, ademas de las probadas recetas y las materias primas,
mucha experiencia y una gran técnica artesanal, asi como una monitorizacion precisa y exacta del proceso. La presion en las cubas de
fermentacion desempefia un papel decisivo: si aumenta, la fermentacion se ralentiza, algo que afecta directamente a la consistencia del
producto final. Su olor, su sabor y la durabilidad de la espuma cambian en consecuencia.

o A Tel.: +52 442 290 6100 info.mx@vega.com
VEGA Measurement México S de RL de CV Ave Antea 1088 Piso 8 vega.com

76100 SANTIAGO DE QUERETARO, COL. JURICA, QRO, Querétaro Mexico


mailto:info.mx@vega.com
https://www.vega.com

HOME
OF VALUES

Gracias a la gran precision del proceso, se consigue el sabor exacto.

Hacia el final del proceso de elaboracion de la cerveza, el llamado mosto, que es la
cerveza aun sin fermentar, se conduce a las cubas de fermentacion. La levadura se afiade
lentamente. Durante el proceso de fermentacion, la levadura convierte la maltosa del
mosto en alcohol, aromas y acido carbonico. Finalmente se obtiene una gran generacion
de espuma: el mosto se ha convertido en cerveza verde.

Los transmisores de presion diferencial de VEGA garantizan la maxima precision en el
proceso de la cuba de fermentacion. Esto no solo determina la calidad y el caracter de
este lote de produccion, sino que también garantiza la repetibilidad. Con una presion bien
regulada, su variedad preferida conservara con seguridad su caracteristico sabor.

Los resultados de medicién exactos en la cuba de fermentacion se basan en el valor de
densidad conocido del mosto cuando se introduce en la cuba de fermentacioén. Durante el
proceso de reaccion al afiadir la levadura, esta densidad disminuye sucesivamente.
Mediante un sistema de presion diferencial electronica se puede detectar con exactitud el
cambio en la densidad. Para ello, en la cuba de fermentacion se instalan dos transmisores
de presion VEGABAR conectados por cable, uno cerca del fondo y el otro debajo de la
tapa. El sistema de medicion calcula los resultados de ambos puntos de medicion en
tiempo real y genera un valor de medicion de la presion diferencial. De modo que la
cerveceria siempre tiene la certeza de que el proceso de elaboracion de la cerveza
transcurre tal como desea, ademas de mantener el alto nivel de calidad que necesita para Una vision virtual del depésito: dos
asegurar la experiencia gustativa de sus clientes. sensores VEGABAR combinan un valor de
presion diferencial a partir de las presiones
de dos puntos distintos.
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Aplicaciones

Cuba de fermentacion

La presion diferencial marca la diferencia

Tanto si se trata de fabricas de cerveza locales como de cervecerias de renombre a gran escala: todas controlan y monitorizan su propio
proceso tipico de elaboracién de la cerveza de principio a fin con la medicion de presion. Como principio de medicion, la presion es
extremadamente versatil e idénea para una amplia variedad de aplicaciones: desde la presion de proceso y la presion hidrostatica hasta
la presion diferencial, no hay nada mejor para detectar el nivel o la densidad. La fiabilidad, la repetibilidad y la precision estan
garantizadas, jy las tres son necesarias para garantizar que nuestra cerveza siempre tenga el mismo sabor!
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Puede encontrar mas informacion sobre la tecnologia de medicion de presion de VEGA aqui:
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VEGABAR 82 VEGADIF 85
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